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VIistic

POLPO BBQ, Crema di Pre
Uova di aringa.

HETTI A.O.P. Crema di Parmigiano Reggiano da Vacche
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TARTARE DI BRANEINO ALLA FINTA PUT A AL A

, Basilico.
» ¥

‘I "‘ -."0’ . &
Battuta di Agnello, Insalatina di Finocehio, Maionese
_Senape Antica. ; e
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* MINESTRA DI MARE

Pasta Mista Risottata in Brodo di Molluschi e Pesci di Scoglio.
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LINGUINE \ 24

Burro di Normandia, Acciughe, Cipolla Bruciata, Mollica di Pane, Tonno Dry
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Age, Katsuobushi.
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Marzano, Pepe.




Grana Padano
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Tartare di Carote
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AL ER GENI

(1) cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, a
. &

(2) crostacei jotti a base di




